
VATEL BUSINESS SCHOOL AUGMENTE LE NOMBRE DE PLACES 
DISPONIBLES POUR LA RENTRÉE 2024
Premier groupe mondial de l’enseignement de l’Hôtellerie-Tourisme, VATEL prépare les managers et
les entrepreneurs qui exerceront demain, en France ou à l’international. L’école nantaise* a ouvert
ses portes en 2018 et aujourd’hui, elle prend une nouvelle dimension. « Nous comptons 200 étudiants 
et avons l’intention d’ouvrir, à la rentrée prochaine, 80 places aux candidats au Bachelor et au MBA. » explique 
Nathalie BELLEC, responsable des admissions de VATEL NANTES. « Cette progression s’explique notamment 
par l’élargissement de notre offre qui donne aux étudiants, dès la 1ère année, le choix de suivre la formation Vatel 
en alternance ou en initial. »
*Place Clémence LEFEUVRE - Ile de Nantes.
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VATEL NANTES BUSINESS SCHOOL
5 Place Clémence Lefeuvre
44200 Nantes

CONTACT PRESSE
padam RP | Pauline CHOTEAU

 02 51 86 19 06
pauline@padampadampadam.fr  | padampadampadam.fr

ZOOM SUR ZOOM SUR 
VATELVATEL

Fondé en 1981 par Alain 
SEBBAN, VATEL est le 

premier groupe mondial 
de l’enseignement 

du management de 
l’hôtellerie avec plus de 50 
écoles et 9 000 étudiants 

sur 4 continents. 

L’esprit Vatel qui 
rassemble ses 

étudiants et ses 45 
000 diplômés sont le 
partage, l’ouverture, 

l’engagement, le respect 
et la bienveillance.

200 étudiants à Nantes
tous niveaux confondus

et répartis par classes de 25

80 places ouvertes
à la rentrée 2024

Restaurant Vatel : 
70 couverts, des salles

de séminaires et de 
réception

pouvant recevoir jusqu’à 
380 personnes

AGENDA - Samedi 23 mars à 14h00
VATEL NANTES BUSINESS SCHOOL ouvre ses portes pour une réunion de découverte.

L’alternance, une voie idéale pour les passionnés 
Le degré d’implication de l’étudiant est essentiel pour 
bien choisir. L’alternance est conseillée à celui qui a déjà 
affiné son projet professionnel et qui veut s’impliquer 
dans le monde de l’entreprise. Le candidat doit formuler 
Vatel parmi ses vœux sur Parcoursup avant le 14 mars, 
se rendre à une journée portes ouvertes organisée à 
Vatel Nantes et enfin confirmer son vœu sur Parcoursup 
le 3 avril au plus tard. Son inscription validée, il trouve 
l’entreprise avec le concours de Vatel dans un rayon de 
200 km. Salarié sous contrat d’apprentissage durant 
3 ans, ses frais de scolarité sont pris en charge et il est 
rémunéré par l’entreprise. 

L’initial, la solution pour affiner son projet
Si l’étudiant a besoin de temps pour construire son 

projet professionnel, mieux vaut choisir la formation 
en initial. Il suit le parcours classique, du dossier de 
candidature au rendez-vous d’inscription et, dès la 
rentrée en Bachelor, il alterne une semaine de cours et 
une semaine d’expérimentation aux différents postes du 
restaurant Vatel. Les deux premières années, le stage est 
obligatoire, indemnisé et procuré par l’école : la 1ère année 
en France, la 2ème impérativement à l’international. Enfin, 
il peut rejoindre le programme Marco Polo et effectuer sa 
2ème voire sa 3ème année dans une autre école Vatel, dans 
le monde. 
En initial comme en alternance, les trois années de 
Bachelor préparent à l’obtention du titre 6 inscrit au 
RNCP de Manager en Hôtellerie internationale et les 
deux années de MBA à l’obtention du titre 7 de Directeur 
d’Hôtellerie internationale.

« Choisir un métier de passion qui fait sens »
Clara DUVAL, diplômée MBA VATEL NANTES Promo 2018
« Je suis passionnée par beaucoup de sujets et j’ai eu un attrait pour la restauration dès mon plus jeune âge. Baignant 
dans une famille de restaurateurs, mon rêve était déjà d’ouvrir un restaurant. Après le bac, j’ai fait plusieurs années de 
Droit et si cela était intéressant, j’ai compris que je n’en ferai pas mon métier. J’ai intégré VATEL Nantes dès son ouverture 
en 2018. Je connaissais l’école et j’y ai trouvé le cursus qui me convenait parfaitement : l’ouverture à l’international, 
la diversité des sujets enseignés et des enseignants professionnels. J’ai pu faire de nombreux stages dans de grosses 
structures avec des fonctionnements différents, des structures à l’ancienne et des restaurants plus modernes, c’était 
passionnant et tellement formateur. Après mon mémoire en septembre 2023, j’ai postulé pour être assistante logistique 
et commerciale chez BAMe à Nantes (restauration d’entreprise locale et solidaire), actuellement, je travaille sur l’ouverture 
prochaine du Musée DOBRÉE et notamment le week-end d’inauguration. Je gère toute la partie événementielle avec une 
dimension RSE qui m’est chère. Demain, je songerai sans doute à épanouir ma fibre entrepreneuriale. »


